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Le principe de cette cuvée ?
Mettre en avant un cépage pur.

Chaque année et pour que « Le
monde en Parle » nous changeons
de cépage. C’'est a coup slr une
belle découverte, une belle surprise
issue de la mystérieuse synergie
entre le climat, le terroir et le
cépage.

Chaque parcelle et donc chaque
cépage sont vinifié séparément.

les Terrisses, domaine familial depuis 7 générations, sur les tous premiers coteaux de Gaillac.
40 ha ob se cdtoient les cépages Duras, Braucol, Prunelart, Loin de |'ceil et Mauzac

sur des argilo-calcaires exposés sud sud-ouest.

Nous avons tous les ans une bonne
surprise. Nous prélevons tout ou
partie de cette cuve et le réservons
pour cette cuvée.

Millésime 2023

Voici pris un peu I'habitude de
mettre en avant le Duras et son
coté épicé voire poivré tres
caractéristique de ce cépage, pilier
de I’AOP Gaillac rouge.

En fait la fagon de le vinifier nous
permet d’obtenir un vin tendance :
frais, fruité, gouleyant, facile, a
consommer un peu rafraichit,
idéal lorsque les températures
extérieures s’envolent !

Servi a 15-16°c. - Alc.13% -

Sur la contre-étiquette un clin d’ceil
a l'intelligence de la main qui
faconne le cep de vigne.
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