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les Terrisses, domaine familial depuis 7 générations, sur les tous premiers coteaux de Gaillac.
40 ha oU se cétoient les cépages Duras, Braucol, Prunelart, Loin de |'ceil et Mauzac

“Terrisses

C’est un Pet’ Nat comme pétillant
naturel

CEPAGES
Braucol et Duras

RECOLTE & VINIFICATION

La récolte est précoce pour avoir
une belle fraicheur, une belle
couleur et éviter I'oxydation

Le Braucol et le Duras sont pressés.

Nous mettons en bouteille le mout
qui n’a pas fini de fermenter. Les
levures naturelles et le sucre du
raisin repartiront en fermentation

sur des argilo-calcaires exposés sud sud-ouest.

une fois en bouteille. Nous
attendons un an avant de reprendre
les bouteilles pour les dégorger
(enlever le dépot issu de la
fermentation), mettre le bouchon
de liege et le muselet avant de les
commercialisées.

ACCORDS

Servir entre 10° et 12°C.

C’est un vin léger, avec une mousse
fine et un fruité délicat.

Un vin trés Bubbly qui fait des
bulles, pétillant, plein d’entrain,
enjoué, joyeux !
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